
 
 

 

 

SPIRITOSA COCKTAIL COMPETITION 2024 
 

Salve a tutt* competitor, 
qui di seguito troverete il regolamento ufficiale della seconda edizione di 
SPIRITOSA COCKTAIL COMPETITION, la gara ideata da Giorgio Chiarello e Sartoria 
degli Spiriti e presentata e diretta da Marco Fedele, che si svolgerà lunedì 30 
settembre a partire dalle 15:00 presso il Castello Volante di Corigliano d’Otranto 
(Le) all’interno del programma di Spiritosa, il primo festival del sud Italia dedicato 
al bere bene. 

SCC si svilupperà in 3 differenti fasi e avrà una super giuria di valutazione, 
composta da: 

• Antonio Parlapiano (Presidente di giuria) 
• Luca Bruni 
• Chiara Buzzi 
• Giorgio Chiarello 
• Daniele Gentili 
• Diego Melorio 
• Oscar Quagliarini 
• Nino Rossi 
• Francesco Spenuso 
• Stefano Talice  

LE FASI  

• Selezione on line 	
• Blind Test Audition	
• Head To Head	



 
 

 

 

SELEZIONE ON LINE  

Durante questa prima fase, i partecipanti dovranno ideare una ricetta 
“spiritosa”, ovvero che stupisca in accezione positiva gli avventori. 
I contendenti non avranno nessun limite o vincolo nella creazione del drink 
scelto, dando cosi estro alla propria immaginazione. 

 
Si potrà scegliere, selezionandoli tra i prodotti messi a disposizione per la gara, 
qualsiasi tipo di ingrediente, bicchiere, stile, tecnica e contesto, purché si riesca a 
provocare ilarità e stupore. 

Una volta presa visione degli ingredienti disponibili (che verranno comunicati 
entro fine agosto) e dopo aver strutturato la ricetta, i competitor dovranno 
compilare il modulo che troveranno al link: https://www.spiritosa.org/area-
competition/ con informazioni personali tra cui: nome, cognome, data di nascita, 
residenza, luogo di lavoro; di seguito una foto del drink e di conseguenza la 
ricetta e indicare una frase ad effetto da abbinare al drink, una frase che abbia 
un nesso con il drink e stimoli anch’essa ilarità e divertimento (fate attenzione 
che nella scelta dei candidati verrà data molta importanza anche alla frase 
scelta!). 

Spiritosa vuole mettere in rete e dar vita ad una famiglia di persone che oltre ad 
essere dei professionisti del settore, siano inclini al divertimento, con delle belle 
vibes ed un mood adatto: quello che secondo noi servirebbe come principio base 
dietro qualsiasi banco bar. 

Ogni partecipante, qualora non l’avesse già fatto, dovrà inoltre unirsi alla pagina 
ufficiale “Spiritosa Festival”, sui nostri canali social Facebook, Instagram e TikTok.  

Dopo aver inviato la ricetta, tutti i partecipanti riceveranno un email di conferma 
da parte degli organizzatori. 

https://www.spiritosa.org/area-competition/
https://www.spiritosa.org/area-competition/


 
 

 

Lunedì 9 settembre verranno quindi annunciati i nomi dei 20 selezionati che 
passeranno allo agli step successivi della competition. 

 

BLIND TEST AUDITION  
I 20 partecipanti selezionati si presenteranno alle 12.00 del 30 settembre presso il 
Castello Volante di Corigliano d'Otranto, dove, dalle 13:00 alle 14:00, si svolgerà un 
briefing con organizzatori e giudici, al fine del quale giudici e competitor verranno 
separati. 

I giudici verranno portati, senza telefoni e mezzi di comunicazione, in una stanza 
chiusa, mentre i partecipanti verranno portati nella sala delle esibizioni, dove, 
uno alla volta prima della propria salita sul palco, avranno accesso alla dispensa 
per scegliere gli ingredienti e le garnish e strutturare un drink sul momento.  

In questa fase inizia il bello, perché iniziano ad essere realmente testate la 
competenza, l’estro e la fantasia del competitor. 

Le creazioni saranno due:  

1. Cocktail di fantasia 
2. Un grande classico tra Daiquiri, Margarita e Old Fashioned 

Il competitor avrà a disposizione 1 ora per pensare e ideare il suo cocktail di fantasia 
all’interno di una dispensa creata ad hoc per l’occasione, al cui interno troverà 
esclusivamente i prodotti delle aziende sponsor, tra alcolici e soft drink, materie prime, 
parti sweet e sour, ed infine le garnish, i bicchieri e il ghiaccio.  

A questo punto i giudici, i giudici riceveranno nella loro sala bunker i due drink e 
ne valuteranno gusto e presentazione, senza però conoscere l'identità del 
creatore del drink, in modo da garantire la massima trasparenza e meritocrazia 
alla nostra competition. 



 
 

 

Conclusi gli assaggi, in base alle valutazioni dei giudici, i partecipanti si 
ridurranno da 20 ad 8, sulla base del punteggio raggiunto. 

Il punteggio delle Blind Test sarà così composto: 

Presentazione: da 1 a 10 punti 

Gusto: da 1 a 10 punti 

Bilanciamento: da 1 a 10 punti 

Esecuzione del cocktail classico: da 1 a 10 punti 

 

HEAD TO HEAD  
Gli 8 partecipanti selezionati passeranno quindi alla fase conclusiva della competition: 
la famigerata Head to Head, la sfida nella sfida dove ci si gioca il tutto per tutto in una 
gara faccia a faccia a colpi di shaker, creatività e tanta presenza teatrale.  

Eh si, perché come diciamo sempre il banco bar è il nostro palco e quindi bisogna 
entrare (e saperlo fare nel modo migliore) in scena davanti al nostro pubblico. 	

I primi 4 classificati delle Blind Audition pescheranno da un’urna il biglietto con il nome 
della persona che diventerà il proprio sfidante, e si partirà con la scalata verso il titolo. 

Scalata che avrà un totale di 4 sfide faccia a faccia, durante le quali le difficoltà 
andranno ad aumentare sempre di più. 	

Le difficoltà dei round verranno pescate in diretta dai giudici all’insaputa del 
concorrente, che avrà delle cuffie in modo tale da non sentire cosa sta succedendo in 
sala. 	

Durata esibizione: 7 min + 3 min di set up (non appena si scopre la difficoltà). 	

Tutti i prodotti delle aziende sponsor saranno messi a disposizione in bottigliera.  



 
 

 

 

PREMIAZIONE 
Dopo aver concluso tutte le fasi della gara, si passerà alla premiazione dei primi 
tre classificati, eleggendo ufficialmente il vincitore della Spiritosa Cocktail 
Competition 2024. 

 

Lista Prodotti utilizzabili 
• Alembic & Co - Liquore al Chinotto 

• Alembic & Co - Liquore al Lampone 

• Alembic & Co - Liquore al Mirinello 

• Alembic & Co - Liquore alla Ciliegia 

• Alembic & Co - Liquore alla Viola 

• Alembic & Co - Liquore di Camomilla 

• Alembic & Co - Terra Madre 

• Alembic & Co – Liquore al Rabarbaro 

• Alembic & Co – Liquore di Bergamotto 

• Alembic & Co – Liquore di Limoncello 

• Alembic & Co – Status quo | Italian Dry Gin 

• Alembic & Co – Tonico del Poeta 

• Amaro del Fico 

• Aperifico Mandarino 



 
 

 

• Aperifico Pompelmo 

• Caffico 

• Cantine Paolo Leo – Calaluna – Fiano Puglia IGP 

• Cantine Paolo Leo – Moramora – Malvasia Nera Salento IGP 

• Cantine Paolo Leo – Rosarose Rosè Negramaro Spumante Rosato Brut 

• Cointreau 

• Coloniale – Copalli Rum Bianco 

• Coloniale – Copalli Rum Cacao 

• Coloniale – Moonshine Whisky bianco 

• Coloniale – Moveruth Vermouth 

• Coloniale – Opera rossa Bitter 

• Coloniale – Rum Barrell 

• Corricella Gin 

• Distilleria Greco Caroppo – Amaro Laurora 

• Distilleria Greco Caroppo – Anisetta 

• Distilleria Greco Caroppo – GecoGin Tramontana 

• Dr. Gin 

• El Jimador Tequila 

• Fico Gin – Pale e fiori di Fico d’india 

• Gamondi Aperitivo 



 
 

 

• Gamondi Bitter 

• Gamondi Fiori di Sambuco 

• Gamondi Vermouth Rosso 

• Ghilardi – Amaro Caprisius 

• Ghilardi – Amaro Fragrante 

• Ghilardi – Brewdog Mexican & Lime 

• Ghilardi – Tullibardine Whisky 

• Ghilardi – Vermouth Macchia 

• Gin Mare 

• Gin8 

• Hoxton Banana Rum 

• Hoxton Spiced Whisky 

• Hoxton Tropical Gin 

• Jack Daniel’s 

• Limoncello Di Capri 

• London Essence Soda Ananas Tostata 

• London Essence Soda Pesca & Gelsomino 

• London Essence Tonica Pompelmo & Rosmarino 

• Lumynos Gin 

• Lumynos Vodka 



 
 

 

• Martino Gin 

• Mathieu Teisseire Almond Syrup  

• Mathieu Teisseire Lime Syrup 

• Mathieu Teisseire Passion Fruit Syrup 

• Molinari Caffè 

• Molinari Extra 

• Orsini Club Soda 

• Orsini Ginger Beer 

• Orsini Lemon Tonic 

• Orsini Pink Grapefruit 

• Orsini Tonic Water 

• Pallini - Bitterone 

• Pallini - Agavesito 

• Pallini - Aperone 

• Ron Diplomatico 

• Schwepps Selection Lemon & Chinine 

• Schwepps Selection Tonic & Touch of Lime 

• Schwepps Selection White Peach & Eldelflowe 

• The Botanist Islay Dry Gin 

• Vesuvius Magma Gin 



 
 

 

• Zanin Bitter  

• Zanin Liquirizia 

• Zanin Liquore al Pistacchio 

 
NB: 
E’ consentito a tutti i partecipanti di poter creare personalmente prodotti home-made 
di qualsiasi genere, basta che siano a carico del partecipante stesso e soprattutto 
dovranno avere etichetta di produzione e scadenza. 

 

 

Per maggiori info e chiarimenti: competition@spiritosa.org 
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